Zblizaja si¢ Swieta Wielkanocne, a wigc okres goracych przygotowan.
Chcemy Wam przedstawi¢ jak nalezy przygotowac tradycyjne potrawy i nakry¢ do
$wiatecznego stotu.

Na pewno wszystkim gosciom smakowac bgdg jaja z sosem chrzanowym, ktore
muszg si¢ znalez¢ w naszym menu oraz Schab wielkanocny. Z ciast §wigtecznych
polecamy babke z polewq

Jaja z sosem chrzanowym

Sktadniki:
e 20 dag korzenia chrzanu
1/3 | bulionu
kubeczek $mietany
3 76ttka
sol
cukier
sok z cytryny

Sposob przygotowania:

Chrzan obra¢, optukacé, zetrze¢ na tarce z drobnymi otworami. Potaczy¢ z goragcym bulionem i
$mietang . Ugotowane na twardo zottka przetrze¢, potaczy¢ z chrzanem. Przyprawi¢ do smaku
solg, cukrem i sokiem z cytryny .

Jajka ugotowac na twardo, po ostudzeniu pokroi¢ w ¢wiartki.

Utozy¢ na p6tmiski i udekorowac




Schab wielkanocny

Sktadniki:

1 kg. schabu bez kosci
sol

pieprz

1 tyz. masta

majonez

1 tyz. chrzanu

1 ogorek

1 tyz Zelatyny

Sposob przygotowania:

Schab optuka¢, natrze¢ solg i pieprzem, odstawi¢ na godzing. Wiozy¢ do rondelka, podlaé¢
kilkoma tyzkami wody, wtozy¢ masto, udusi¢ na ptycie lub w piekarniku. Wyja¢, ostudzié,
pokroi¢ na grubsze plastry, kazdy plaster nacia¢, ale nie przecina¢ do konca.

Majonez wymiesza¢ z chrzanem (mozna uzy¢ sosu majonezowego lub tatarskiego), wtozy¢ w
naciete miejsca. Zelatyne rozpusci¢ w sosie, ktory wytworzyl sie podczas duszenia.

Na poétmisku utozy¢ migso, na kazdym kawatku potozy¢ plasterek ogorka, zalaé tezejaca
galareta, ozdobi¢ warzywami.




Babka 7 polewqg

Sktadniki:

e 4jajka
1 szklanka cukru
3/4kostki masta lub margaryny
2 szklanki maki
1 tyz proszku do pieczenia
cukier waniliowy
aromat migdatowy
rodzynki
thuszcz i tarta botka do formy
4 tyz. kakao
polewa czekoladowa
orzechy

Sposob przygotowania:

Jajka ubi¢ z cukrem, utrze¢ z mastem, wsypac przesiang make z proszkiem do pieczenia,
cukier wanilinowy 1 aromat. Doda¢ optukane i osgczone rodzynki.

Formg budyniowa natlusci6 i posypac tartg butka, wla¢ potowe ciasta. Do pozostatego
wsypac kakao, wymiesza¢, wla¢ do formy na warstwe biatego ciasta.

Piec ok. 40 min. w temp. 180 °C
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Swigteczny stot
Gustownie udekorowany i prawidtowo nakryty stét ma decydujacy wptyw na dobre

samopoczucie gosci. Poprzez harmoni¢ zastawy, elementy dekoracyjne mozna stworzy¢ na
stole kompozycje, ktora bedzie dla gosci prawdziwym estetycznym przyjgciem.




Potrawy $wiateczne i dekoracje stotu przygotowaty uczennice kl. Il TG ; Agnieszka Mendel,
Rita Cierniak

Niech Wam jajeczko dobrze smakuje,
bogaty zajgczek usmiechem czaruje.
Maly kurczaczek spelni marzenia,
wiary, radosci, milosci, spetlnienia.
-zyczq klasy gastronomiczne




